Projektno delo:
V babicCini kuhinji

Anica Macek Intihar
OS Log Dragomer



Zastavili smo si naslednje cilje:

* 1zvedeti veC o0 gojenju psenice 1n ostalih vrst zita ter
peki kruha v naSem okolju v preteklosti, poiskati stare
zanimive recepte in jih zabeleZiti ter s plakati
predstaviti nase delo,

e pripraviti nekaj jedi po starih receptih,

* spoznati naCine prehranjevanja in ravnanja s hrano v
naSem okolju v preteklosti,

* obeleziti pustni €as in Sege v naSem okoliSu in pripraviti
ustno rajanje,

* primerjati stare prehranjevalne navade In ravnanje s
hrano z danaSnjimi sodobnejSimi.




redstavitev na plakatih:

ZELJE S
KROMPIRJEM:

Sestavine:
pol glavice belega zelja ali pol kg Kislega zelja

4 olupljeni krompirfi
1 juéna kocka

majaron, lovorjev list, poper v zrnih, kumina
1 - 2 Hici ocvirkov
2 Hici moke

Postopek:

Zelje narefemo (lahko naribamo), krompir nareZemo
na kocke. Zelje in krompir damo v vodo ter dodamo
jubno kocko, majaron, s0l, lovorjev list, poper.
Kuhamo 30 do 45 minut. Ko je kuhano, vzamemo ven
fovor in spasiramo s paliénim meZalnikom, da dobimo

kafico.
Ocyirke segrejemo, dodamo moko in na hitro
preprafimo. To lijerno v zelje. Dodamo itepec

kumine in kuhamo %e nekaj minut, da se moka
razpusti,




Iz babiCinega dnevnika:

,»,Maj, 1950 — Ze spet se bo zacelo delovno leto. Danes je
Sla vsa druzina na polje, kjer smo pulili julko. To je nekakSen
plevel, ki1 se zaraste med pSenico. Moja najmlajSa sestrica je
srecnica. Zaspala je na vozu. Ko b1 bila tudi jaz stara pol leta in
mi ne bi bilo treba puliti julke!

Proti veceru sem na polju zagledala rde¢ mak. Bil je zelo
lep. Nabrala sem tr1 cvetoCe make. Ko sem se sprehodila malo
naprej, sem zagledala tudi plavo plavico. Tudi to sem nabrala,
tako da je nastal prav Ceden Sopek, ki sem ga podarila mami.*



| IN pekili.

kuhal

Smo tud







PIRIN KRUH

SESTAVINE:
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* Ipecilni prasek

* 300 ml tekoCega jogurta
* 150 ml Radenske

* sol

« olivno olje




PUJSKE ZA SRECO

SESTAVINE:

« 320g moke

* 40g kvasa

* 709 sladkorja

* 1,5 dl mlacnega mleka
 100g margarine

2 rumenjaka

1 zlicka soli
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1. triade so risa

cenci
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Ucenci 2. triade so posneli film.
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Z.a pusta smo pekli miske.




Okrasili smo malo telovadnico.




|zdelovall smo pustno masko.




lale

1 smo ekomater

Uporablja







Maskare so se sprehodile skozi kraj.







Posusili smo meto.




Kaj smo se naucili?

Ucence razliénih starostnih stopenj smo aktivno
vkljucili v delo. Uc€enci so 1skali podatke, jih belezili,
vkljucili v razli¢ne 1zdelke 1n predstavili ostalim
ucencem. Povezovalil so se med seboj po vertikali in
horizontali, si pomagali 1n 1zmenjavali razlicna mnenja.
Ucil1 so se spostovati predloge drugih, hkrati pa seveda
zastopati lastna staliS¢a. Pripravili so delavnico za svoje
soSolce 1n vodili njthovo delo v skupinah. Organizirali

so kulturno zabavno prireditev za soSolce 1n jo tudi
vodili.



Ucenci so razvijali razlicne kompetence. Poleg kognitivne
so pridobili tudi socialne, sodelovalne, organizacijske, rocne
spretnosti in Informacijsko komunikacijske spretnosti.

Medpredmetno smo sodelovali tudi ucitelji. Uence smo
vodili skozi projekt in jih pri delu spodbujali. V projekt smo
pritegnili tudi predstavnike nasega lokalnega okolja, kar daje
projektu dodatno vrednost.



